La Bergerie des Oliviers

PINOT NOIR <. Bergerie
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importante .

Vinification :

Le Vin:

Terroir : I’ensemble du vignoble s‘étend dans les vignobles de I’ouest du Languedoc sur
des collines aux sols maigres de nature calcaire et argilo-calcaire .

C’est un terroir idéal pour ce cépage qui demande de la lumiére assez de chaleur mais aussi
quelques pluies pendant les périodes estivales de fortes chaleur.

Ce Pinot a été implanté il y a quinze ans environ et provient d’une sélection parcellaire au
mode cultural adapté pour limiter les rendements avec une surface foliaire éclairée

La cueillette se fait a maturité phénolique compléte.

La cueillette est faite a la machine , la vendange est égrappée et nettoyée a I’entrée en cave,
la vinification est faite avec pigeages et remontages fréquents avec une bonne extraction de
la couleur et des arébmes .

Elevage : 20% est passé en barriques de chéne bourguignonnes.

La robe couleur cerise noire est brillante. Le nez délicat s’ouvre sur des notes de cerises
Kirschées , épicées et de fleur de pécher.

La bouche harmonieuse est soutenue par des tannins fins présentant une structure veloutée.
C’est un vin tout en élégance, avec une belle harmonie entre le c6té fruité et les tannins
doux, travaillés en douceur. Vin plaisant.

Il pourra étre servi a 15°C/16°C avec des volailles et les viandes blanches réties ou
grillées, charcuteries et patés en crodte , des fromages a pate pressée.
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