
                       

  
  CHATEAU  

 CAUMONT SAINT PAUL  
               
                 AOC CORBIERES 
              Appellation Origine Contrôlée 
                             2006                                  
 
 
 
             

 
• Situation géographique :  

Situé à 4 Km de Lézignan entre Narbonne et Carcassonne au Nord du Massif des 
Corbières. le Château Caumont Saint Paul ancienne métairie du Château du Grand 
Caumont est rattaché à ce domaine  depuis plusieurs décennies  et fait partie de la 
propriété du  Château de Grand Caumont. Empreint d’une  civilisation vieille de 2000 
ans ,c’est  l’une des plus grandes propriétés des Corbières avec  140 Hectares dont 100 
hectares de vignes et 65 hectares classés en AOC Corbières. Les grandes bâtisses 
remplissent l’espace et déroulent près d’un hectare de toitures 

 
- Terroir :  
Le terroir est constitué de graves très filtrants  composés par les alluvions du fleuve 
riches en pierres et en  galets. Les terrasses et les côtes sont de textures argilo-
calcaires avec des terres plus lourdes et  caillouteuses. 

                                  
- Cépages :  Le vignoble est  essentiellement composé de : 
20 % Carignan  issu de macération carbonique, 25 %Syrah , 30 % Grenache noir,   
25 % Carignan en vinification classique 
Les rendements ne dépassent pas pour l’ensemble de la production 50 hectolitres à 
l’hectare. 
                                                                        
- Vinification :  
Pour une part des cépages traditionnels, les vinifications  se font en  raisins entiers  par 

macération carbonique  car les grappes sont cueillies à la main et  proviennent de vieilles 
vignes, les autres  vinifications se font en vendanges égrappées et  cuvaison longue avec 
immersion  du chapeau de cuve ou  pigeages fréquents. 

 

- Le vin :  
Une robe rubis profond aux reflets grenats  s’agrémente d’arômes de belle intensité  
originaux et  balsamiques rappelant un mélange de laurier  et d’herbes de garrigue (telles 
que le cyste , le thym, le lentisque et la menthe sauvage).La bouche est ronde et fruitée , 
bâtie sur des tannins aux grains soyeux avec une finale harmonieuse. 
Il peut se boire ou se garder  deux ou trois années. Il sera un excellent compagnon des 
viandes rouges grillées ou rôties et des fromages de caractère.                                      
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