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• Producteur :  
Les Vignerons de Lanrous chez Cellier Lauran Cabaret à Laure Minervois. 

   
• Terroir :  

Terrasses caillouteuses  ventées et drainantes, sols argilo-calcaires très secs à faibles 
rendements.                    
 

• Cépages :  
   Nouveau cépage issu d’un croisement entre le Cot et le Grenache noir  

                                                                        
• Le vin :  

Avec une très belle robe rouge pourpre à reflets noirs, des arômes de fruits rouges 
mûrs mêlés  à des notes florales, il laisse découvrir sa jeunesse. L’attaque est grasse et 
fruitée avec une chair aux tanins ronds et souples qui lui donnent une belle harmonie. 
Il finit  sur des notes réglissées. L’ensemble est un vin agréable à boire dès 
maintenant,  mais avec une aptitude  pour 2 ou 3 années de vieillissement.  
A déguster à température de 12°/13°C  
sur des  charcuteries, des viandes  et  certains plats campagnards : 
Jambon aux haricots blancs, Fricassée de cèpes, veau aux olives vertes et petits 
oignons grelots, gratin paysan, pâté en croûte de canard aux noisettes,  terrine de lapin 
charcutière, poitrine de veau farci. 
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9, Rue des Violettes 
34710 LESPIGNAN 
France 
  04 67 37 02 20 
   04 67 37 02 70                  
  

SOMACVINS 

www.lesvigneronsdelanrous.com 

 


