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• Situation géographique : 
Au  nord ouest de Perpignan et de la vallée de L’agly. Le village de Tautavel est 
mondialement connu  des paléontologues car c’est dans la Grotte de la Caune de l’Arago  
à l’entrée  des gorges des Gouleyrous que furent découvertes les vestiges  et le crâne de 
l’homme de Tautavel qui est plus vieux d’Europe ( 45 000 ans). 

 

• Terroir : 
Cette exploitation, située sur la commune de Tautavel (Pyrénées Orientales), contrefort 
des Corbières du Roussillon, s’étale sur les différents terroirs de la commune (schistes, 
argilo-calcaire et calcaire) avec des îlots de 7 hectares et des plus petits de 1 ou 2 
hectares. Climat méditerranéen. 

 
                                  

• Cépages :   
30% Syrah,  30% Grenache noir,  40% carignan   
Elevage en barriques pendant 12 mois. 
 

 

Le vin : 
Nez aromatique de fruits rouges, bouche charnue, tanins fins et soyeux. 
 Long en bouche. A déguster entre 18 et 20°C. 

 
Mis en bouteille sans filtration, il est à décanter avant de servir.  

          A déguster avec des viandes rouges grillées ou en sauce, gibiers et fromages. 
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